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Tardif, tres bonne acidité

Bonne base d'assemblage
Forte productivité
Adapté aux terroirs
pauvres et secs
Intéressant en vin rosé

Bonne productivité

Adapté aux terroirs
pauvres et secs

Productivité,

acidité, finesse
Bonne productivité,

bonne acidité,
faibles degrés

Bonne production,
polyvalence
cenologique et profil
aromatique

CLAIRETTE

Degrés
Facile a conduire

Vins tres fruités
et gras en bouche

raisonnables Apporte gras et | UGNI BLANC

tenue en bouche

a larécolte

Bonne productivité,
faibles degrés,
bonne acidité

Apporte gras
et structure
en bouche

Degrés raisonnables,
finesse aromatique

MARSANNE

Structure, couleur
et aromes d’'épices

Rusticité,
et de fruits mars

longévité, régularité
Bon potentiel
aromatique

Productivité,
acidité, finesse

Vins vieillissant bien

Donne de la complexité
aux assemblages

Rusticité
Vins aromatiques,

équilibrés a degrés
raisonnables

Résistance a la pourriture

Vins hypercolorés,

, , Bonne productivité,
aromatiques et structures

rendements stables
et vins colorés, équilibrés
et structurés

Gras et tenue
en bouche

VIOGNIER

Aromes complexes

Grappes d'une belle
) couleur rose
Vins fortement

structurés aux aromes

puissants

CLAIRETTE ROSE
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